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VACANCES !
A
) . . . R
Semaine du 1 juillet 2024 au 5 juillet 2024 -
Lundi 1 Mardi 2 | Mercredi 3 Jeudi 4 Vendredi 5
Friand fromage MENU VEGETAL Salade de concombres
Brochette de dinde Radis au beurre Melon Steak haché ' Pasteque
Haricots verts Tomates a la Provencale / Frites Jambon beurre / Chips Purée carottes / Céleri | Nuggets / Frites
Riz au lait Crépes au sucre Compote / Fruits Flan patissier Glace
Lundi 8 Mardi 9 Mercredi 10 Jeudi 11 Vendredi 12
. o (Euf mayonnaise
Salade de tomates a.lgf NIQOIS?_, il MENL VEGETAL Steak haché Carottes rapées Grillon charentais
Jambon braisé R Y Melon . . )
— . Tomates a la Provencale Filet de poulet / Haricots plats | Nuggets de poisson / Couscous
Pommes de terre au four ¢ Pizza /Salade . s .
. : Courgettes Creme bralée Fruits
Creme anglaise Glace Tirami
iramisu
Semaine du 15 juillet 2024 au 19 juillet 2024
Lundi 15 Mardi 16 Mercredi 17 Jeudi 18 Vendredi 19
Salade de concombres MENU VEGETAL Pasteqie
Viande Kébab Taboulé : . asteque . Burger / Frites B Melon
. . . R e, Roti de dinde / Petits pois & .
Riz aux épices et légumes Pates au Gorgonzola a:_: Mousse au chocolat Glace 5 ambon beurre / Chips
Compote Tarte : Fromage / Fruits
Lundi 22 Mardi 23 Mercredi 24 Jeudi 25 Vendredi 26
; Frlgnd . Salade de concombres et tomates Salade N1g101.se Radis
Saut¢ de volailles au citron . Poulet roti . .
o1 Brochette /Haricots verts } Roti de pore / Lentilles
Semoule et petits légumes Flan Pommes de terre sautées Eclair ey
Glace Fruits Q &y
e
S
Lundi 29 Mardi 30 Mercredi 31 Jeudi 01 = I z’" . Vendredi 02
Salade de pates MENU VEGETAL el Wt
Melon . N ) ; /2= .
. . Poisson facon meuniére Paélla Carottes mimosa /vt . £841
Saucisse merguez / Purée R R .
; Courgettes a la tomate Glace Tomates a la Provencale / Frites
Compote et Spéculoos N
Yaourt Gateau au chocolat

Ces menus sont susceptibles d’

étre modifiés en cas d’approvisionnement ou de circonstances indépendantes de notre volonté. lls ont été élaborés par le cuisinier du restaurant soolaire.

Dans le cadre du réglement CE n°11/692011 {ou réglement INCO : Information des Consommateurs), nous vous informons que les repas servis peuvent contenir des allergénes. (Gluten, crustacés,

ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhybride sulfureuy, lupin, mollusque,. Contactrestauration scolaire : 05.46.92.90.81




