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Déroulement /organisation

Des changements, des actions

pour que l'alimentation s’"améliore dans le temps sur notre
territoire.

* 1 territoire, le pays, 2 CDC et |la CDA de Saintes chef de

file

Un diagnostic agricole et alimentaire

Une mobilisation d
forum en nov et ate

Un comité qui fait

es animations ( questionnaire en ligne,
Iers janvier 22)

a stratégie et le plan d’actions



Production agricole

64 000 ha de terres cultivées

938 entreprises agricoles

12 % de I'emploi en coeur de stge

Céréales 66 % de la surface et 13 % d’élevage
8 % en agri bio

70 fermes en vente directe

D4: peu de lait de vache consommeé comparé au
lait de chevre et de brebis??? Est-ce qu'a la suite,
vous présentez les 7 enjeux identifiés en copil ?



Consommation alimentaire

91 500 habitants (nbre en croissance)

Plus de retraités, moins de sans emplois
moins de cadres

168 millions d’€ d’achats alimentaires par an
5300 euros de « repas » / ménage /an

15 euros par jour et par ménage

42 500 tonnes ingérées par an



Production & consommation

Production Volumes en Consommation

Tonnes équivalent

carcasses
bovins viande 2299 tétes 713 940
ovins 1370 tétes 28 115
Porc 1300
volailles 1210
oeufs 9
lait vache 1 250 000 11 495 000
lait chevre 613 000
lait brebis 374 000
céréales 150 400 8400
légumineuses 240 275
oléagineux 19 800
pommes de terre 2400 1690
légumes frais 3700 4 650
arboriculture 12 970 8150




7 enjeux issus des réflexions

Enjeu 1 :Proposer une alimentation durable et locale dans la
restauration collective

Enjeu 2 : Rendre les produits locaux plus accessibles pour les
habitants

Enjeu 3 : Lutter contre la précarité alimentaire sur le territoire
Enjeu 4 : Protéger la ressource en eau et organiser son partage

Enjeu6:Faciliter I'interconnaissance entre |'offre et la demande du
territoire: connaitre et faire connaitre

Enjeu7:Sensibiliser et former les habitants aux enjeux de
I’alimentation durable et de la consommation locale

Enjeu5:Accompagner les exploitations vers des projets en lien avec
les enjeux du PAT



3 grandes questions

* Comment faire pour rendre les produits locaux
plus accessibles pour les habitants ?

* Comment faire pour réduire la précarité
alimentaire ?

 Comment faire pour proposer une alimentation
durable et locale dans |la restauration collective ?



